Flan antillais

10 mn Cuisson 30 mn Temps Total 40 mn

Préparation

Ingrédients / pour 8 personnes

4 oeufs

1 boite de lait concentré sucré
1 boite de lait de eoco

1/2 sachet de noix de coco ripée

caramel liquide
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Mettre au four 2 180°C thermostat 6 pendant 30 minutes.

Mélanger le tout sans le caramel.

2 Beurrez le moule A cake, verser le caramel au fond du plat puis le mélange.
Pour finir

PREPARATION / Flan antillais
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