huitr

el

POUR & PERSONNES

24 huitres creuses n° 3

6 feuilles de gélatine

1 pamplemousse rose

le zeste de 1 citron

quelques baies de poivre rose
pour le décor

[tables de fétes ]

DE PAMPLEMOUSSE

geles

[ préparation : 45 min / réfrigération : | h 10 ]

1 Ouvrez Ies hu?tres réservez- les et recueillez leu

3 Reprenez les coquﬂles d’huitres et versez 2 c. é
chacune d'elles, puis déposez I'huitre par-dessus. |
sur des assiettes plates en les calant avec du gros s
réfrigérateur pendant | h et laissez la gelée prendr

les huitres du fond de la coquille avant de verser laff'ge1ée




